
 

 

HERZLICH WILLKOMMEN  
IM RESTAURANT ZANAI 
 

Wir freuen uns, Sie im Restaurant Zanai mitten im 

wunderschönen Taminatal begrüssen und kulinarisch 

verwöhnen zu dürfen. Bei uns geniessen Sie frische, 

regionale, saisonale Köstlichkeiten aus der Schweizer 

Küche, serviert in modernen Interpretationen.  

 

Zusätzlich zu unseren saisonalen Spezialitäten und der  

à la carte Auswahl, präsentieren wir Ihnen jede Woche 

wechselnde «Wochenhits». Diese exklusiven Kreationen 

unseres Küchenteams sind stets frisch, innovativ und 

spiegeln die Vielfalt der Schweizer Küche wider. 

 

Erleben Sie eine unvergessliche Zeit mit Ihrer Familie, 

Freunden und Kollegen. Unser Serviceteam hat immer 

ein offenes Ohr für Sie und Ihre Wünsche. Auf Wunsch 

kochen wir auch laktose- und glutenfrei und informieren 

Sie gerne über die verwendeten Zutaten in unseren 

Gerichten. 

 

Schön, dass Sie bei uns sind! 

 

Ihr Zanai Team 

 
  



 

 

ZUM STARTEN 
 
 
SAISONALER BLATTSALAT  7  
 
 
SAISONALER GEMISCHTER SALAT  9  
 
 
TAGESSUPPE  7  
 
 
SCHWARZWURZELCREMESUPPE  12  
Kräuteröl | knuspriger Ebly | Wildschweinschinken 
 
 
SÜSSKARTOFFEL HONIG KOKOSSUPPE 14  
Gebratener Jakobsmuschel 
 
 
HAUSGEMACHTER ZIEGENFRISCHKÄSE  26 
Gelbe Rande | Frisée | Buchweizenknusper  
 
 
NÜSSLISALAT 19 
Cicorino Rosso | Valenser Freilandei 
Croutons | Speck | Waldpilze  
 
 
TATAKI VOM RINDSFILET 26 
Röstzwiebel Miso Sud | Kapernblätter  
Belper Knolle | Sesam | Tapioka 
 
 
TRILOGIE VOM LOSTALLO LACHS 26 
Mousse | Tartlette | Geflämmt 
Zitronen Honig Gel | Sauerkraut 
 
 
TABOULEH VOM BLUMENKOHL 18 
Erbsen Vanillecreme | Geröstete Pinienkerne  
Getrocknete Tomaten | Schwarze Oliven 
  



 

 

AUS FLÜSSEN & SEEN 
 
 
KNUSPERLI VON ALPINER REGENBOGENFORELLE  31 
Bierteig | Kräuter Aioli | Pastinaken 
Ostschweizer Pommes 
 
 
STEINBUTTFILET AUS DER BRETAGNE  42 
Orangen Kapern Butter I Risoni | Urkarotte 
 
 
PASTA 
 
 
HAUSGEMACHTE FETTUCCINE  28 
Steinpilze | Portweinschalotten | Topinambur 
 
 
CREMIGES HOKKAIDO KÜRBISRISOTTO  26 
Mascarpone | Kürbiskerncrunch I Kürbiskernöl 
 
 
BBQ VOM KNOLLENSELLERIE  32 
AUS DEM SALZTEIG  
Schwarzer Knoblauch | Belugalinsen | Federkohl  
Portweinjus 
 
 
  



 

 

VON DER WEIDE 
 
 
KALBSKOPFBÄGGLI «SOUS VIDE»  39  
Kaffeejus | schwarzer Trüffel | Kürbis 
Kartoffel Baumkuchen 
 
 
ZANAI SMOKY MOUNTAIN BURGER 34 
Hausgemachtes Brioche Bun | Schweizer Rindfleisch 
Geräucherter Bergkäse | Whiskey BBQ Sauce 
Speck Zwiebelkonfitüre | Fermentierter Rotkabis 
Country Fries 
 
 
DUETT VOM RIND 48 
Rosa Rindsfilet | Knusprige Rindspraline 
Portweinjus | Süsskartoffel | Pastinake 
 
 
CORDON BLEU VOM KALB  46 
Bündner Fleisch | Bergkäse | Saisonales Gemüse 
BBQ Fries 
  



 

 

EIN STÜCK ITALIEN 
 
 
PIZZA MARGHERITA 16 
Tomaten | Mozzarella | Oregano  klein 13 
 
 
PIZZA PROSCIUTTO 17 
Tomaten | Mozzarella | Trutenschinken  klein 14 
 
 
PIZZA DIAVOLO  18 
Tomaten | Mozzarella | Scharfe Salami  klein 15 
Knoblauch | Peperoncini 
 
 
PIZZA VERDURE 19 
Tomaten | Mozzarella | Karotten  klein 16 
Oliven | Artischocken | Zucchini 
 
 
PIZZA SALMONE  18 
Tomaten | Mozzarella | Räucherlachs  klein 15 
Rucola | Oregano | Kapern 
 
 
PIZZA ANTONIO  25 
Tomaten | Mozzarella |Parmaschinken  klein 22 
Mascarpone | Rucola 
 
 
PIZZA STRACCIATELLA DI BUFALA 24 
Tomaten | Mozzarella | Basilikum klein 19 
 
 
PIZZA RUI 25 
Tomaten | Mozzarella | Speck klein 22 
Knoblauch | Champignons 
Gorgonzola | Parmesan 
 
 
PIZZA GAMBERETTI 28 
Tomaten | Mozzarella | Crevetten klein 22 
Knoblauch | Chili | Blattspinat 
 
 
PIZZA NACH WAHL 
Gerne stellen wir Ihnen Ihre Wunsch Pizza zusammen. 
Wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeitenden.  
 
Pizza servieren wir täglich von 11.30-14.00 Uhr und von 
17.30-20.30 Uhr.  Letzte Bestellung 20.00 Uhr. 
 
  



 

 

ZUM ABSCHLUSS 
 
 
WHITE CHOCOLATE CARAMEL BROWNIE 13 
Zimt Parfait | Safranbirne | Krokant | Himbeere 
 
 
TARTELETTE VON ZITRONENGRASS PANNA COTTA 14 
Gewürzorange | Kokosglace | Baumknusper 
 
 
MARMORIERTES MOUSSE AU CHOCOLAT 11 
Röteli Kirschen | Karamellisierte Baumnüsse 
Vanilla Fior Di Latte Espuma 
 
 
AFFOGATO AL CAFFÈ 7 
 
 
HAUSGEMACHTES TAGESDESSERT  5 
 
 
Unser Angebot an hausgemachten Wähen, Kuchen und 
Torten variiert täglich. Fragen Sie unser Servicepersonal 
nach der aktuellen Auswahl. 
 
 
HAUSGEMACHTE WÄHEN 5 
 
 
HAUSGEMACHTE KUCHEN 5 
 
 
HAUSGEMACHTE TORTEN 7 
 
  



 

 

UNSERE COUPES UND GLACE 
 
 
COUPE DÄNEMARK  12 
3 Kugeln Vanilleglace  klein  8 
Warme Schokoladensauce | Rahm 
 
 
BANANENSPLIT 12 
1 Kugel Schokoladenglace 
2 Kugeln Vanilleglace 
Banane | Mandelsplitter | Rahm 
 
 
COUPE DULCINEA 12 
2 Kugeln Vanilleglace  klein 8 
1 Kugel Haselnussglace 
Karamellsauce | Krokant | Rahm 
 
 
EISKAFFEE  11 
1 Kugel Kaffeeglace 
1 Kugel Vanilleglace 
Espresso | Rahm 
 
 
COUPE JAHRESZEITEN  13 
1 Kugel Vanilleglace 
1 Kugel Pistazienglace 
Fruchtsalat | Krokant | Rahm 
 
 
COUPE NESSELRODE  12 
2 Kugeln Vanilleglace 
Vermicelles | Meringues | Rahm 
 
 
KUGEL NACH WAHL 3 
Vanille | Kaffee | Pistazie | Haselnuss 
Schokolade | Stracciatella 
 
Lactose- und Glutenfreie Aromen 
Mandarinensorbet | Zitronensorbet 
 
 
ZUSCHLAG RAHM 2 
 
 
ZUSCHLAG SCHOKOLADENSAUCE 2 
 
 

 Preise in CHF inkl. 8,1% MWST  



 

 

ALLERGENE 
 
 
Der Pizzateig enthält Gluten, Laktose und Ei. Die 
Tomatensauce enthält Zucker und Eiweiss. 
 
Auf Anfrage servieren wir Ihnen gerne Gluten- und 
laktosefreie Pizzen. Diese werden auf einem separaten 
Backblech im gleichen Pizzaofen gebacken. Trotz 
grösster Sorgfalt können wir eine Kreuzkontamination 
mit Gluten nicht vollständig ausschliessen. 
 
 
DEKLARATION ALLERGENE 
 
  

 
Speisen und Gerichte mit diesem Symbol sind glutenfrei.  
 
Weitere Gerichte auf Anfrage. Auf Wunsch servieren wir 
Ihnen auch glutenfreies Brot (Dauer ca. 10 min). 
 
 

 
Speisen und Gerichte mit diesem Symbol sind 
vegetarisch.  
 
 

 
Speisen und Gerichte mit diesem Symbol sind vegan.  
 
 
Wünschen Sie weitere Auskünfte bezüglich Allergene? 
Bitte wenden Sie sich an unsere Servicemitarbeitenden.  
  



 

 

FLEISCH- und FISCHDEKLARATION 
 
 
Wir beziehen unser Fleisch, Mastgeflügel und Fische 
ausschliesslich von Lieferanten, welche unsere hohen 
Qualitätsansprüche teilen. Beim Einkauf achten wir vor 
allem auf die Regionalität und auf Schweizer Produkte. 
Prioritär beziehen wir Schweizer Fleisch, 
Fleischprodukte und Fleischerzeugnisse, Abweichungen 
sind gekennzeichnet. 
 
 
Rohschinken / Bündnerfleisch Schweiz 
Parmaschinken    Italien 
Charcuterie / Aufschnitt Salami Schweiz  
Kalb     Schweiz 
Rind     Schweiz 
Jakobsmuschel   Frankreich 
Regenbogenforelle   Schweiz  
Lostallo Lachs    Schweiz  
Steinbutt    Frankreich 
 
 
BROT DEKLARATION 
 
 
Pane Nostrano    Schweiz 


