HERZLICH WILLKOMMEN
IM RESTAURANT ZANAI

Wir freuen uns, Sie im Restaurant Zanai mitten im
wunderschdnen Taminatal begrissen und kulinarisch
verwohnen zu durfen. Bei uns geniessen Sie frische,
regionale, saisonale Kostlichkeiten aus der Schweizer

Klche, serviertin modernen Interpretationen.

Zusatzlich zu unseren saisonalen Spezialitdten und der
a la carte Auswabhl, prasentieren wir lhnen jede Woche
wechselnde ,,Wochenhits“. Diese exklusiven Kreationen
unseres Kliichenteams sind stets frisch, innovativ und

spiegeln die Vielfalt der Schweizer Kiiche wider.

Erleben Sie eine unvergessliche Zeit mit lhrer Familie,
Freunden und Kollegen. Unser Serviceteam hat immer
ein offenes Ohr fur Sie und lhre Winsche. Auf Wunsch
kochen wir auch laktose- und glutenfrei und informieren
Sie gerne Uber die verwendeten Zutaten in unseren

Gerichten.

Schon sind Sie bei uns!

lhr Zanai Team



ZUM STARTEN

SAISONALER BLATTSALAT

TAGESSUPPE

KOHLRABI KOKOSSUPPE (7
Rosa Pfeffer | Bottarga

f} £

WEISSE TOMATENCONSOMME (¥/Z

Fladli | Schnittlauch | Tomatenconcassé

Blundner Merlotkase | Essigzwetschgen
Hausgemachter Rinderschinken

MEDITERRANES KALBSTATAR

VOM BIOHOF PALI

Gerostetes Hausbrot | Getruffelte Eigelbcreme
Blutorange | Kapernblatter

MOSAIKVOM LOSTALLO LACHS \¢
Birnen Gurken Relish | Zitronen Honig Creme
Buchweizen Sepia Knusper | Dill Ol
Bergwiesenkrauter

HUMMUS

Honigtomaten | Kaltgepresstes Sesamol
Hausgemachtes Knackebrot

12

10

26

19

26

24

16



AUS FLUSSEN & SEEN

KNUSPERLI VOM ALPENZANDER
Pfalzer Karotten | Tatar Sauce
Ostschweizer Pommes

FORELLENFILET VON DER FISCHZUCHT (32
SCHWENDI IM WEISSTANNENTAL —
Wilder Brokkoli | Artischocke

La Ratte Kartoffeln

PASTA

CASARECCE MIT RINDSFILETSTREIFEN
Perigord Truffel | Shi Take Pilzen | Ingwer
Cognac Pfeffer Rahmsauce

HAUSGEMACHTE BRASATO RAVIOLI
Rindfleischfullung | Portweinjus | Pinienkerne

MALFATI VON GERAUCHERTER PAPRIKA
Belper Knolle | Grillierter Peperoni
Gorgonzolacreme

SELLERIE UMAMI @

Steak und Puree vom Knollensellerie
Miso Glasur | Gepickelte Eierschwamme
Pilz Jus | Erbsensprossen

29

38

27

29

26



VON DER WEIDE

DRY AGED KOTLETTE VOM SCHWEIN
Portwein Jus | Saisonales Gemuse
Kartoffel Bergk&seballchen

ZANAI BEEF BURGER

VOM BIOHOF PALI

Hausgemachtes Brioche Bun | Gruyere
Rauchige BBQ Sauce | Rostzwiebeln

Speck | Triffel Parmesan Pommes | Jalapeno

RINDERFILETSTEAK TATAR (3%
Café de Paris | Lardo Bohnen | Kartoffelknusper

WIENER SCHNITZEL VOM KALB
Kartoffelsalat | Wildpreiselbeeren

38

32

42

44



EIN STUCK ITALIEN

PIZZA MARGHERITA

Tomaten | Mozzarella | Oregano

PI1ZZA PROSCIUTTO
Tomaten | Mozzarella | Truten Schinken

P1ZZA DIAVOLO
Tomaten | Mozzarella | Scharfe Salami
Knoblauch | Peperoncini

P1ZZA VERDURE

Tomaten | Mozzarella | Karotten
Oliven | Artischocken | Zucchini

P1ZZA SALMONE
Tomaten | Mozzarella | Raucherlachs
Rucola | Oregano | Kapern

PI1ZZA ANTONIO
Tomaten | Mozzarella | Parmaschinken
Mascarpone | Rucola

PIZZATARTUFO

Tomaten | Mozzarella
Truffelol | Schwarzer Triffel

P1ZZA RUI

Tomaten | Mozzarella | Speck
Knoblauch | Champignons
Gorgonzola | Parmesan

P1ZZA GAMBARETTI
Tomaten | Mozzarella | Crevetten
Knoblauch | Chili | Blattspinat

P1ZZA NACH WAHL

klein

klein

klein

klein

klein

klein

klein

klein

klein

16
13

17
14

18
15

19
16

18
15

25
22

24
19

25
22

28
22

Gerne stellen wir lhnen lhre Wunsch Pizza zusammen.

Wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeitenden.
Pizza servieren wir taglich von 11.30 - 14.00 Uhr und von
17.30 - 20.30 Uhr. Letzte Bestellung 20.00 Uhr.



ZUM ABSCHLUSS

BLUEBERRIE CHEESECAKE 14
Brombeeren | Himbeeren | Sesam Taco
Rahmeis von Himbeere und brauner Butter

MARINIERTE WALDBEEREN MIT GRAN MANIER 12
Pistazie | Schokoladenmandeln | Meringue

TOFFEE CREME BRULEE 11
Roteli Kirschen | Salted Caramel

AFFOGATO AL CAFFE 7
HAUSGEMACHTES TAGESDESSERT 5
HAUSGEMACHTE WAHEN 5
HAUSGEMACHTE KUCHEN 5

HAUSGEMACHTE TORTEN 7



UNSERE COUPES UND GLACE

COUPE DANEMARK
3 Kugeln Vanilleglace
warme Schokoladensauce | Rahm

BANANENSPLIT

1 Kugel Schokoladenglace

2 Kugeln Vanilleglace

Banane | Mandelsplitter | Rahm

COUPE DULCINEA

2 Kugeln Vanilleglace

1 Kugel Haselnussglace
Karamellsauce | Krokant | Rahm

EISKAFFEE

1 Kugel Kaffeeglace
1 Kugel Vanilleglace
Espresso | Rahm

COUPE JAHRESZEITEN

1 Kugel Vanilleglace

1 Kugel Pistazienglace
Fruchtsalat | Krokant | Rahm

COUPE ROMANOFF
2 Kugel Vanilleglace
Erdbeeren | Wodka | Rahm

KUGEL NACH WAHL
Vanille | Kaffee | Pistazie | Haselnuss
Schokolade | Stracciatella

LACTOSE- UND GLUTEINFREIE AROMEN _""3"'._:."

Erdbeersorbet | Zitronensorbet

ZUSCHLAG RAHM

ZUSCHLAG SCHOKOLADEN SAUCE

Preise in CHF inkl. 8,1% MWST

12
klein 8

12

12

klein 8

11

13

12




ALLERGENE

Der Pizzateig enthalt Gluten, Laktose und Ei. Auf Anfrage
servieren wir lhnen gerne Gluten- und laktosefreie
Pizzen. Die Tomatensauce enthalt Zucker und Eiweiss.

DEKLARATION ALLERGENE

Speisen und Gerichte mit diesem Symbol sind glutenfrei.

Weitere Gerichte auf Anfrage. Auf Wunsch servieren wir
Ihnen auch glutenfreies Brot (Dauer ca. 10 min).

Speisen und Gerichte mit diesem Symbol sind
vegetarisch.

&)

Speisen und Gerichte mit diesem Symbol sind vegan.

Wiinschen Sie weitere Ausklnfte bezuglich Allergene?
Bitte wenden Sie sich an unsere Servicemitarbeitenden.



FLEISCHDEKLARATION

Wir beziehen unser Fleisch, Mastgeflugel und Fische
ausschliesslich von Lieferanten, welche unsere hohen
Qualitatsanspriche teilen. Beim Einkauf achten wir vor
allem auf die Regionalitat und auf Schweizer Produkte.
Prioritar beziehen wir Schweizer Fleisch,
Fleischprodukte und Fleischerzeugnisse, Abweichungen
sind gekennzeichnet.

FLEISCH UND FISCH DEKLARATION

Rohschinken / Bliindnerfleisch Schweiz
Charcuterie / Aufschnitt Salami Schweiz
Kalb Schweiz
Rind Schweiz
Schwein Schweiz
Alpenzander Schweiz
Lostallo Lachs Schweiz
Forelle Schweiz
Bottarga Frankreich

BROT DEKLARATION

Pane Nostrano Schweiz



